Saisonkarte

Grapefruit-Spritz mit Prosecco & Soda 7,50

Weinempfehlung zum Spargel: Weissburgunder DAC, Weingut Polz , Stidsteiermark 0,1251 4,90

Vorspeisen
Marchfelder Spargel mit Sauce Vinaigrette m 10,00

Gebratene Schafkasewtrfel im Rohschinkenmantel auf Blattsalat cimo 13,00
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Saure Wurst mit Zwiebel in Essig & Ol wmo 8,50

Spargelcremesuppe acL 6,80

Hauptspeisen

Reisfleisch mit griinem Salat ace. 16,50

Gebackene Dukatenschnitzerl vom Schweinsfilet
mit Sauce Hollandaise, Spargel & Petersilerdapfeln aceL 24,50

Gebackenes Maibockschnitzel mit Erdapfel-Vogerlsalat und Preiselbeeren aceimo 21,50
Maibockragout mit Semmelknodel und Preiselbeeren accL 22,00

Gegrilltes Huhnerfilet mit Spargel, Sauce Hollandaise und Petersilerdapfeln acL 22,00

Gegrillte Lachsforellenfilets auf Spargelrisotto & Rucola aceL 22,50
Marchfelder Spargel mit Sauce Hollandaise und Petersilerdapfeln aceL 19,50
Cremiges Spargelrisotto griin-weifl mit Rucola und Grana ce. 18,00
Eiernockerl mit griinem Salat acetmo 14,00
Spinatstrudel mit Schafkase gefillt, dazu Krauterrahm und Petersilerdapfel aceL 14,50
Vegane Karntner Kasnudeln (Norische Nudelwerkstatt) mit Flora-Butter und Blattsalat aneo 15,00

SuBes
Nougatkndderl in Butterbrosel auf Erdbeersauce acc 8,20
Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu acc 6,80
Marinierte Erdbeeren ‘Romanoff’ mit Vanilleeis und Schlagobers ¢ 7,00
Tichy's Eismarillenknddel mit Schlagobers eH 5,50

Schokoladentorte ‘Sacher Art" mit Schlagobers acc 5,50

Grundgedeck Samstag, Sonntag, Feiertage € 1,20 pP

Grundgedeck = Wochenend- und Feiertagsbeitrag zur Erhaltung der Wiener Tischkultur



