Saisonkarte

WeiBer Sturm 1/41 5,00
Grapefruit-Spritz mit Prosecco & Soda 7,50

Alkoholfreies Budweiser vom Fass 0,3 | 4,60

Vorspeisen

Marinierte warme Eierschwammerl & Kirschparadeiser auf Blattsalaten tmo 12,00

Hausgemachtes Rindfleischstilzchen mit rotem Zwiebel & Kirbiskernél o 10,50

Gegrillte Schafkasewdrferl im Rohschinkenmantel auf Blattsalat cimo 13,00
Suppen
Kirbiscremesuppe mit Kerndl asL 6,40

Hauptspeisen

Reisfleisch mit griinem Salat awvo 16,50

Gebackene faschierte Laibchen mit Erdapfelplirrée & Rostzwiebel accL 16,50

Gegrillte Schweinsmedaillons auf Eierschwammerlrahmsauce, mit Brokkoli & Kroketten aceL 25,00

Kalbsleber ,Berliner Art”
mit gebratenen Apfelscheiben, Preiselbeeren, Rostzwiebeln und Reis aceL 23,50

Eierschwammerlrostbraten mit Serviettenknédel accL 26,50

Gegrilltes Hihnerfilet mit Eierschwammerlrahmnudeln und Brokkoli acL 23,50

Gegrillte Lachsforellenfilets auf Eierschwammerlrisotto mit Rucola aceL 23,50
Eierschwammerlrahmsauce mit Serviettenknoddel acct 19,50

Cremiges Eierschwammerlrisotto mit Rucola und Grana ce. 19,00
Spinatstrudel mit Schafkase gefillt, dazu Krauterrahm und Petersilerdapfel aceL 16,00
Vegane Karntner Kasnudeln (Norische Nudelwerkstatt) mit Flora-Butter und Blattsalat anro 16,50
StBes
Marillenknédel in Butterbrdsel mit Marillenroster acc pro Stiick 6,80 (Wartezeit ca. 20 Minuten)
Schokoladetorte ‘Sacher Art’ mit Schlagobers acc 5,80

Tichy's Eismarillenknddel mit Schlagobers eH 5,80

Eiskaffee mit Schlagobers ¢ 7,50



