Saisonkarte

Weil3er Sturm 1/41 5,00 Schilchersturm 1/41 6,00

Alkoholfreies Budweiser vom Fass 0,3 | 4,60

Vorspeisen

Blattsalat auf roten Riiben mit Schafkaswirferl, Radieschen, Kirschparadeiser & Kresse 9,00
Hausgemachtes Rindfleischstilzchen mit rotem Zwiebel & Kirbiskernél o 11,00
Gegrillte Schafkasewdirferl im Rohschinkenmantel auf Blattsalat cimo 13,00
Suppen
Kirbiscremesuppe mit Kerndl act 6,40 Fleischstrudelsuppe accL 5,80

Samstagsmenu: Leberknodelsuppe, Kalbsgulasch mit Butternockerl aceL 20,00

Hauptspeisen

Gegrillte Schweinsmedaillons auf Eierschwammerlrahmsauce, mit Brokkoli & Kroketten aceL 25,00
Specklinsen mit Semmelknoédel aceL 15,00
Rehragout mit Eierschwammerl, Semmelknddel und Preiselbeeren accL 25,00
Berliner Kalbsleber mit Apfelscheiben, Preiselbeeren, Reis und Rostzwiebel aL 23,50
Gegrillter Eierschwammerlrostbraten mit Serviettenknddel aceL 26,50
Gegrilltes Hihnerfilet mit Kiirbisrahmnudeln und Brokkoli acL 22,00
Lachsstlicke in Basilikumrahmsaue auf Bandnudeln abe. 18,00
Gegrillte Lachsforellenfilets auf Kiirbisrisotto mit Rucola acet 23,00
Cremiges Kirbisrisotto mit Rucola und Grana ce. 17,00
Spinatstrudel mit Schafkase gefillt, dazu Krauterrahm und Petersilerdapfel aceL 16,50
Vegane Karntner Kasnudeln (Norische Nudelwerkstatt) mit Flora-Butter und Blattsalat anro 16,50

StBes
Zwetschkenknddel in Butterbrosel mit Zwetschkenrdster acc pro Stlick 6,80 (Wartezeit ca. 20 Minuten)
Warmer Zwetschkenkuchen mit Schlagobers acc 5,80
Hausgemachtes Tiramisu mit Kiirbiskernkrokant acc 6,50
Topfen-Joghurtcreme im Glas mit Beerensauce 6,00
Schokoladetorte ‘Sacher Art’ mit Schlagobers acc 5,80

Tichy’s Eismarillenknddel mit Schlagobers eH 5,80



