Saisonkarte

Wei3er Sturm 1/41 5,00 Schilchersturm 1/4 1 6,00
Hutteldorfer Oktoberbrau 0,31 4,60 - 0,5 1. 5,90
Vorspeisen

Hink’s Rotwildpastete mit Sauce Cumberland und Brioche-Toast acim 13,00
Blattsalat auf roten Riiben mit Schafkasewdrferl, Radieschen, Kirschparadeiser & Kresse 9,00
Gegrillte Schafkasewdirferl im Rohschinkenmantel auf Blattsalat cimo 13,00

Suppen

Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen und Kerndl acL 6,40

Gansleinmachsuppe mit Broselkndderl acc 6,90

Hauptspeisen

Ofenfrischer Wildschwein-Schopfbraten mit Erdapfelknddel und Apfelrotkraut awmo 20,00

Gegrillte Wildschweinrlicken-Medaillons auf Rotweinjus, mit Kroketten,
Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne aceL 25,50

Gebackenes Rehschnitzel mit Erdapfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren aceimo 25,00
Rehragout mit Eierschwammerl, Semmelknodel & Preiselbeeren acet 25,00

Auf Vorbestellung: 1/4 Martinigans mit Apfel-Semmelfille, dazu ein Erdapfelknddel
und Rotkraut oder warmer Speckkrautsalat aceL 36,00

Kalbsrahmgulasch mit Butternockerl aceL 23,00

Rindsfiletspitzen ‘Stroganoff’ mit Butternockerl aceL 27,50
Gegrilltes Huhnerfilet mit Kirbisrahmnudeln und Brokkoli acL 22,50
Gegrillte Lachsforellenfilets auf Kiirbisrisotto mit Rucola acet 23,50
Cremiges Hokkaido-Kurbisrisotto mit Rucola und Grana ce. 17,00

Spinatstrudel mit Schafkase gefiillt, dazu Krauterrahm und Petersilerdapfel aceL 16,50
Vegane Karntner Kasnudeln (Norische Nudelwerkstatt) mit Flora-Butter und Blattsalat anro 16,50
StBes
Mohnnudeln mit Zwetschkenréster acc 8,50
Hausgemachtes Kiirbiskrokant- Tiramisd acc 6,80
Kastanienreis mit Schlagobers & Waldbeersauce ¢ 8,00

Schokoladentorte ‘Sacher Art’ mit Schlagobers acc 5,80

Grundgedeck Samstag, Sonntag, Feiertage € 1,20 pP
Grundgedeck = Wochenend- und Feiertagsbeitrag zur Erhaltung der Wiener Tischkultur



