Saisonkarte

Wei3er Sturm 1/41 5,00 Schilchersturm 1/41 6,00
Hutteldorfer Oktoberbrau 0,31 4,60 - 0,5 1. 5,90

Vorspeisen

Blattsalat auf roten Riiben mit Schafkaswirferl, Radieschen, Kirschparadeiser & Kresse 9,00
Gegrillte Schafkasewdtrferl im Rohschinkenmantel auf Blattsalat cimo 13,00
Suppen
Kurbiscremesuppe mit gerosteten Kirbiskernen und Kerndl acL 6,40

Wildpureesuppe mit Schwarzbrotcroutons a. 7,00

Samstagsmenu: Frittatensuppe, Kimmelbraten mit Erdapfelknédel & warmem Krautsalat AL 20,00

Hauptspeisen

Reisfleisch mit grinem Salat awvo 16,50
Rindsfiletspitzen ‘Stroganoff’ mit Butternockerl aceL 27,50

Gegrillte Wildschweinrlicken-Medaillons auf Rotweinjus, mit Kroketten,
Rotkraut und Preiselbeerbirne accL 25,50

Gebackenes Rehschnitzel mit Erdapfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren accimo 25,00
Hirschbraten mit Hagebuttensauce, Serviettenknddel & Apfelrotkraut aceL 25,50
Hirschragout mit Semmelknddel und Preiselbeeren accL 24,00
Gegrilltes Huhnerfilet mit Kiirbisrahmnudeln und Brokkoli acL 22,50
Lachsstlicke in Basilikumrahmsauce mit Bandnudeln apbc 19,00
Gegrillte Lachsforellenfilets auf Kiirbisrisotto mit Rucola acet 23,50
Cremiges Hokkaido-Kurbisrisotto mit Rucola und Grana ce. 17,00
Spinatstrudel mit Schafkase gefillt, dazu Krauterrahm und Petersilerdapfel aceL 16,50
Vegane Karntner Kasnudeln (Norische Nudelwerkstatt) mit Flora-Butter und Blattsalat anro 16,50
StBes
Mohnnudeln mit Zwetschkenrdster acc 8,50
Hausgemachtes Kiirbiskrokant- Tiramisd acc 6,80
Kastanienreis mit Schlagobers & Waldbeersauce ¢ 8,00
Schokoladetorte ‘Sacher Art’ mit Schlagobers acc 5,80

Tichy's Eismarillenknddel mit Schlagobers eH 5,80



